Ingredienten

50 g MAGGI Aardappelpuree voor stamppotT
1 g MAGGI Jus voor stamppotf

450 g Prei

1 Rode paprika

400 g Braadworst

Instructie

1.

Was de prei en maak deze goed droog. Snij vervolgens
in ringen.

Bak de braadworst tot deze gaar is, bak ondertussen in
een wok de paprika en voeg de prei toe en bak deze mee
(4 tot 5 minuten).

Bereid de puree (2 zakjes) zoals op de verpakking en
schep de groente erdoorheen.

Haal de worst uit de pan en haal de pan van het vuur.
Voeg 250 ml koud water en het zakje jus toe aan de pan.
Roer goed door tot alles goed gemengd is. Zet de pan
weer op het vuur en breng het geheel aan de kook.

Serveer de stamppot met worst en jus. Eet smakelijk!

Je kunt later nog eens van de preistamppot genieten. In
de vriezer blijft de stamppot tot ongeveer drie maanden
goed. In de koelkast kun je de stamppot tot drie dagen
bewaren. Als de stamppot uit de vriezer komt, laat hem
dan eerst ontdooien in de koelkast. Vervolgens kan je de
stamppot in de magnetron opwarmen op middelhoog
vermogen. Zo geniet je niet alleen nogmaals van een
heerlijke maaltijd, maar ben je ook lekker duurzaam
bezig!

Ontdek verrassende combinaties zoals hutspot met
kruidige kipfilet, een stamppot bowl en zuurkool met
appel. Laat je inspireren en zet snel en eenvoudig een
heerlijke stamppot op tafel!

Voedingswaarden tonen @ 43 Min

28 04 g @ 4 Porties
414 .4 kcal

26.84 g
15.14¢
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